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			Personaliseer je buitenkeukenNHWS2022-10-19T15:08:01+02:00						
				Personaliseer je Buitenkeuken

Ontwerp de ultieme buitenkeuken op maat op basis van jouw locatie, wensen en budget met onze WWOO Configurator. De WWOO buitenkeuken is een gepatenteerde zwevende ontwerp die je zelf kunt samenstellen met onze configurator. Het ontwerpen van de buitenkeuken van je dromen kan niet eenvoudiger. Scroll naar beneden en begin met ontwerpen!







Configureer & Prijs Beton

Bouw en configureer de Betonnen Buitenkeuken op maat waar je altijd al van gedroomd hebt. Check de prijs en koop direct online.


Configureer



Prijzen Staal

De prijzen van de Stalen Buitenkeukens op maat zijn op aanvraag verkrijgbaar. Vaste configuraties zijn hier beschikbaar.


Bekijk


De WWOO is verkrijgbaar in beton en staal. Ben je benieuwd naar de prijs? Check de configurator voor de betonnen buitenkeuken op maat. De prijzen van de stalen buitenkeuken zijn op aanvraag verkrijgbaar. Er zijn al voorbeeld modellen in onze webshop om je een indicatie te geven.

WWOO werkt met gecertificeerde leveranciers en elke WWOO agent produceert in eigen land. Je begint met het kiezen van het aantal elementen van jouw keuken. Vervolgens bepaal je zelf de hoogte van je buitenkeuken. Ten slotte kies je je kleur en materialen en begin je met het “bouwen” van je WWOO.

Wist je dat WWOO platinum Big Green Egg dealer is en dat we een uitgebreide accessoire collectie hebben? Heb jij al een BBQ of Kamado BBQ? Geen probleem! Verschillende merken kunnen worden geïntegreerd in de WWOO betonnen buitenkeuken. De stalen buitenkeuken is compatibel met de Big Green Egg large. Neem contact met ons op voor een offerte op maat.






The WWOO Configurator






De WWOO Configurator helpt je een idee te krijgen van wat de buitenkeuken op maat gaat kosten. De prijzen in de WWOO Configurator zijn een schatting, want het uiteindelijke bedrag is afhankelijk van de kosten van bezorging en plaatsing in jouw tuin. Waar wil je de WWOO geïnstalleerd hebben? Op jouw veranda, in de tuin of op je dakterras? Nadat je jouw WWOO hebt ontworpen WWOO en ons informatie heeft gegeven over de locatie, kunnen we je meer gedetailleerde informatie geven en je laten weten wat het uiteindelijke bedrag zal zijn. Zo weet je zeker dat je later niet voor onaangename verrassingen komt te staan.


Configureer & Prijs
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Delicious stuff

Op het WWOO hoofdkantoor koken we samen met de beste koks de lekkerste werklunch of afterwork diners. We gebruiken producten uit onze eigen fruitboomgaard, moestuin of van lokale boeren. Wil je een gezonde lunch, een caveman style grill of een vegetarische BBQ bereiden? We delen graag onze heerlijke recepten met je. Vergeet ons niet te volgen op social media en bekijk ons aanbod outdoor kookworkshops.


WWOO BBQ Recepten







	
Big Green Egg medium


	De Big Green Egg medium is compact genoeg om in een kleine stadstuin, terras of balkon te passen, maar groot genoeg om te grillen, roken, stoven of bakken voor 6 tot 8 personen.








€ 1.373,00 Inclusief BTW
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Looftlighter


	Snelle, makkelijke en natuurvriendelijke manier om de open haard of barbecue aan te steken. De looftlighter is een Zweedse uitvinding om gemakkelijk de BBQ of open haard aan te steken.








€ 68,99 Inclusief BTW
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Marienburg charcoal, bag of 50 L


	Super kwaliteit biologische houtskool, uitermate geschikt voor de Big Green Egg. Deze houtskool importeren wij zelf uit Letland en is alleen verkrijgbaar bij WWOO…








More





	
Dual probe remote thermometer


	Met de draadloze Dual Probe Remote Thermometer meet je de kerntemperatuur van je ingrediënt(en) en de binnentemperatuur van je Big Green Egg tot op de graad nauwkeurig.








€ 161,00 Inclusief BTW
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“De beste ingrediënten…”

Fire up!

Roken, roosteren, stomen, bakken en grillen. De Big Green Egg is de meest populaire Kamado BBQ gemaakt van het beste keramiek. De mogelijkheden van de EGG zijn eindeloos. Net zoals hun service. Daarom krijg je levenslange garantie op het keramiek van je EGG en daarom is de EGG de beste accessoire voor je WWOO.


Lees verder




WWOO: Not only an outdoor kitchen

WWOO is ook te gebruiken als erfafscheiding/ schutting, buitenspa, loungebank, moestuin of de ultieme outdoor man-cave met buitenbar. De WWOO is multifunctioneel en de ontwerp mogelijkheden zijn eindeloos. Kies jouw elementen in de configurator en geniet het hele jaar door van jouw tuin.


Lees verder







Life’s a WWOO, so get one






# 01 Locatie

Groot, klein, hoog, laag, BBQ, spoelbak, buitenhaard of diner/lounge hoek? Noem maar op! Maak een lijst van jouw wensen. Bepaal vervolgens de locatie van jouw WWOO en waarvoor je deze allemaal zou willen gebruiken.







# 02 Kies je elementen

Kies je kleur en bepaal de maat van je WWOO door de verschillende elementen toe te voegen. Bepaal de hoogte van jouw WWOO en denk na over je werkruimte/ blad en de legplanken van jouw buitenkeuken.







# 03 Kies je accessories

Opbergen, grillen, een buitenhaard en/ of een wasbak? Kies de accessoires op basis van jouw wensen en gebruikerswensen. Onze designer denkt graag mee en helpt je bij het ontwerpen van jouw ultieme buitenkeuken.







# 04 Start cooking

Roken, braden, stomen, bakken, grillen of relaxen! WWOO is onderhoudsvriendelijk. Hoe vaker je hem gebruikt, hoe blijer je wordt van alle mogelijkheden. Cheers!









WWOO Verkooppunten

WWOO werkt in elk land samen met een selecte groep professionals. De WWOO dealer in jouw regio helpt je graag bij het creëren van jouw buitenkeuken.


Zoek je WWOO dealer






Contact me


	
					
				
									
			

					
				
									
			

					
				
									
			

					
				
									
			

					
				
									
			

					
				
									
			

				
				Submit
	

	Thank you!

	Error sending form. Please contact system
        administrator.	













WWOO Worldwide

Noordervaart 127

1841 GA Stompetoren

Nederland

Telefoon: +31 (0)85 489 62 62

E-mail: contact@wwoo.nl

Oprichter: Piet-Jan van den Kommer

Openingstijden:

Maandag tot en met Vrijdag 08:00 tot 16.30

Zaterdag & Zondag op afspraak







WWOO Nederland

Noordervaart 127

1841 GA Stompetoren

Nederland

Telefoon: +31 (0)85 4896 262

E-mail: contact@wwoo.nl







WWOO Duitsland & Oostenrijk

Emil-Kemmer-Str. 12

96103 Hallstadt

Duitsland

Telefoon: +49 (0)9 517 003 99 00

E-mail: info@wwoo.de

Sales Director:  Michael Hofmann







WWOO UK

Coleman Croft

Woodcock Hill St Albans

Hertfordshire AL4 9HJ

United Kingdom

Telefoon: +441727743712

E-mail: info@wwoo.co.uk

Sales director: Simon Hawkins


Download UK prijslijst





WWOO USA Californië

121 Penn Street

El Segundo, CA 90245

USA

Telefoon: +1 (310) 648 80 30

E-mail: info@wwoous.com

Sales Director: Gregg Hoffman







WWOO Israël

השדרה 11 4069200

Kefar Hess

Israel

Telefoon: +972 (0)54 654 32 87

E-mail: info@myoutdoors.co.il

Sales Director: Michal Koren










“Grill and chill”









    
		    


	

	
	



	    
	
	        
            Dit foutbericht is alleen zichtbaar voor de WordPress admins

        Fout: geen berichten gevonden. Zorg ervoor dat dit account berichten beschikbaar heeft op instagram.com.
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		This website uses cookies and third party services. Click OK if you consent to this. Read more about your privacy at WWOO.					
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Hello!

Click one of our contacts below to chat on WhatsApp
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						WWOO Outdoor Kitchen
						
																			Available on SundayMondayTuesdayWednesdayThursdayFridaySaturday
												

					
								

			
				
				
				

				
				

			

			

		

					
			Configure your own Outdoor Kitchen in 3D and AR! Click here.
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